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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

BS-GL18+18MI-BF FREIDORA A GAS MOVIL, BERTOS, Linea MACROS 700,
Serie  FREIDORA A GAS |INDIRECTA, 2 cubas
independientes de 18+18 litros, quemadores externos,
mandos electrénicos BFLEX, Potencia térmica Kw.28,00,
Peso 63 Kg, dim.mm.

DESCRIPCION PROFESIONAL

FREIDORA A GAS MOVIL, Linea MACROS 700, Serie FREIDORA A GAS INDIRECTA, 2 TANQUES INDEPENDIENTES de 18+18 I,
CONTROLES ELECTRONICOS BFLEX:

o Tapa de bafera y paneles frontales en acero inoxidable AISI 304 ;
o 2 tanques moldeados independientes con un gran perfil de zona fria para la recogida de residuos de alimentos;
o gran facilidad de limpieza gracias a la ausencia de tuberias y al gran tramo de desagile de 1";

o 2 quemadores de acero inoxidable , ubicados fuera del tanque , controlados por una véalvula solenoide con control de temperatura
mediante un termostato eléctrico de alta precisién;

o el sistema de fritura , manteniendo inalteradas las caracteristicas organolépticas del aceite , permite cocinar de forma saludable
limitando el nimero de cambios de aceite , con un notable ahorro final ;

o controles electrénicos digitales ;

o llama piloto y sistema de seguridad con termopar y termostato ;
o regulacion de temperatura de 110 a 190°C ;

o produccion maxima estimada: 40 Kg/h ;

o tiempo medio de fritura 6 minutos;

o precalentar 10 minutos (de 20 a 190°C);

o encendido electrico ;

o pies ajustables;

o Garantia de 24 meses .
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alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1




frecuencia (Hz)
Potencia térmica (Kw)
peso neto (Kg)

ancho (mm)
profundidad (mm)

altura (mm)

28,00
63
800
700
900

18+18

310344 x 335 h (x2)

285x 275 x 135 h (x2)

® KW %
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