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DESCRIPCION PROFESIONAL

BATIDORA ESPIRAL con cuba fija de 22 litros para 17 kg de masa maximo por ciclo, produccion horaria de 56 kg:
o estructura de acero muy gruesa;

o pintar con polvos epoxi alimentarios no téxicos;

o rejilla de proteccion del tanque , espiral , columna y tanque en acero inoxidable ;

o bol de 360 mm de didmetro con varilla para partir la masa (reduce los tiempos de amasado);
o temporizador de serie;

o botén de parada de emergencia ;

o 4 ruedas estandar (2 con frenos);

o transmisién con motorreductor en baiio de aceite ;

o Micro de seguridad en la tapa de la tina.
Accesorios/Opciones :
o Motor de 2 velocidades.

marca CE
Hecho en Italia

FICHA TECNICA
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,75
peso neto (Kg) 65
peso bruto (Kg) 75
ancho (mm) 385
profundidad (mm) 670
altura (mm) 725

MODELOS DISPONIBLES
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PFD-IBM20

MEZCLADOR DE ESPIRAL con cubeta de 22 It para
17 kg de masa, MONOFASICO, V.230/1
MEZCLADOR DE ESPIRAL, con cabezal fijo y cubeta de
22 It, capacidad de masa de 17 Kg, completo con varilla
de divisién de masa, temporizador y ruedas, V.230/ 1,
Kw.0,75, Peso Kg. 65, dim.mm .385x670x725h

€ 710,79

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

D

PFD-IBT20

BATIDORA DE ESPIRAL con cubeta de 22 It para
17 kg de masa, TRIFASICA, V.400/3

MEZCLADOR DE ESPIRAL, con cabezal y cubeta fija de
22 It, capacidad de masa de 17 Kg, completo con varilla
de divisién de masa, temporizador y ruedas, V.400 / 3,
Kw.0,75, Peso Kg. 65, dim.mm .385x670x725h

€ 710,79

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

CODIGO/FOTO

PFD-2VEL

NG
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FICHA TECNICA

DESCRIPCION

Opcional - Motor de 2 velocidades para Impastrici
Suplemento para motor de 2 velocidades para
mezcladores serie IBT e ITR

PRECIO/ENTREGA

€ 174,12

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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