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CcODIGO

SI-SOFTCOOKERLIGHT

DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

Roner Softcooker, para COCCION AL VACIO a BAJA € 151,04

TEMPERATURA, capacidad max 20 It, V.230/1, Kw.1,2,
Peso 1,2 Kg, dim.mm.95x154x419h

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

TECHNOCHEF - SOFTCOOKER LIGHT - RONER, sencillo e intuitivo, ideal para un primer acercamiento a la cocina sous vide:

o Pantalla LED de facil lectura;

o Configuracién rapida de tiempo y temperatura;

o Circulador con ventilador motorizado;
o |deal para hasta 20 litros de agua;

o Potencia 1.200 vatios;

o fuente de alimentacién monofasica;

o Temperatura °C 90;

o Capacidad de trabajo 20 litros.

—marca CE

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica
Voltios

frecuencia (Hz)
potencia (KW)

peso neto (Kg)

ancho (mm)
profundidad (mm)

altura (mm)
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A: mm 60
B: mm 60
C: mm 95
D: mm 154
E: mm 183
F: mm 236
G: mm 419

Peso netto: kg 1.2
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