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DESCRIPCION PROFESIONAL

PIEZA DE PIZZA PERFORADA en ACERO INOXIDABLE, linea SIN GLUTEN, ligera, suave y resistente, gama completa :

o Cascara pequeia Especial Sin Gluten con portaobjetos de polimero de alta resistencia en color verde .

o Una linea disenada especificamente para quienes elaboran pizza utilizando harinas sin gluten .

o La atencién se centra en el color verde que permite al pizzero diferenciar mejor sus herramientas de trabajo, permitiéndole trabajar con
seguridad, con extrema eficiencia, minimizando el riesgo de contaminacién. Todo para salvaguardar la salud de las personas celiacas.

o Material: Cabeza y mango de acero inoxidable con corredera verde. Mango de 150 cm .

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

MODELOS DISPONIBLES

GI-1G-20F € 76 00
) 14
€ VAT excluido
// Envio a calcular
g Pala para pizza perforada de acero inoxidable, Entrega d 4 a 9 dias
%7’ Linea Sin Gluten, diametro 20 cm, mango 150 cm -
mod.IG-20F
Pala para pizza perforada en acero inoxidable, Linea
(T Gluten Free, ligera, lisa y resistente, didmetro 200 mm,
longitud del mango 1500 mm.
GI-1G-23F € 79,12
5 14
Pala para pizza perforada de acero inoxidable, VAT excluido
_— Linea Sin Gluten, didmetro 20 cm, mango 150 cm - Envie a calcular
. mod.IG-23F
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Entrega d 4 a 9 dias

Pala para pizza perforada en acero inoxidable, Linea
Gluten Free, ligera, lisa y resistente, didmetro 230 mm,

longitud del mango 1500 mm.
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