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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

NX-GELATO4KTOUCH Batidora profesional de sobremesa para helados y
sorbetes, refrigeración por aire, cuerpo y cuchillas en
acero inoxidable, PRODUCCIÓN 5,60 litros/h, duración
ciclo 12-15 min, V.230/1, kw 0,32, Peso 26,2 Kg,
dimensiones mm 415x430x310h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

CONGELADOR POR LOTES PROFESIONAL para HELADOS y SORBETES , SUPERAUTOMÁTICO, Serie TOUCH I-GREEN :
.

Carrocería y pala en Acero Inoxidable ;
Cesta extraíble en acero inoxidable ;
Totalmente automático con línea de tiempo que muestra el grado de preparación del helado;
Equipado con una pantalla táctil , gracias al toque de un solo botón, el proceso de congelación y almacenamiento del helado se activa de forma
completamente automática;
El operador dispone de cinco niveles de conservación (de más suave a más consistente) que se pueden variar en cualquier momento
durante la fase de conservación del helado;
La tapa está equipada con una abertura para permitir la adición de ingredientes durante la operación y un sensor que bloquea la rotación
de la pala cuando se levanta;
El helado se puede almacenar en la máquina por un período de 8 horas, después de lo cual la máquina se apaga automáticamente;
refrigeración por aire ;
Capacidad de producción:

1 Kg (1,4 lt) - 12/15 min ,
4 Kg (5,6 lt) - 1h ;

Posibilidad de hacer helado tanto en la cesta fija como en la extraíble;
Pala de acero inoxidable con insertos intercambiables ;
R290 gas ECOLÓGICO ;
Absorción eléctrica 320W.

MARCA CE
HECHO EN ITALIA

FICHA TÉCNICA

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1



frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,32

peso neto (Kg) 26
ancho (mm) 415

profundidad (mm) 430
altura (mm) 310
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