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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

FM-50C2PN Batidora de carne de acero inoxidable, con cubeta
basculante de 50 kg, 2 cuchillas extraíbles, V.400/3,
Kw.1,5, Peso 100 Kg, dim.mm.800x570x1040h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

MEZCLADOR DE CARNE EN ACERO INOXIDABLE 2 PALAS CAPACIDAD MAX 50 Kg :
.

Estructura íntegramente en acero inoxidable arenado ;
Tapa estándar de acero inoxidable;
Microinterruptor en tapa;
dirección inversa ;
Boton de emergencia;
Volteo de la cubeta (110°) para facilitar el vaciado;
2 cuchillas extraíbles ;
Controles de bajo voltaje;
Kit de ruedas estándar (2 de las cuales con freno).

.
DATOS TÉCNICOS :

Dimensiones del tanque mm: 420x500x380h
Capacidad del tanque min/max: 25 - 50 Kg
Velocidad: 30rpm
Nº cuchillas: 2
Potencia: 1,5 kW (1Hp)
Fuente de alimentación: 400V
Dimensiones mm: 800x570x1040h
Peso neto: 100 Kg
Peso bruto: 117 Kg

.
marca CE

FICHA TÉCNICA



alimentación eléctrica Trifase
Voltios V 400/3

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 1,5

peso neto (Kg) 100
peso bruto (Kg) 117

ancho (mm) 800
profundidad (mm) 570

altura (mm) 1040
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