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CcODIGO

SI-180XPBA

DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
Batidora de carne de acero inoxidable, capacidad vaso

180 Kg, cuchillas extraibles de acero inoxidable, V.400/3, §A7'5.5/3dl'03
Kw.1,1, Peso 152 Kg, dim.mm.1422x700x1030h excluiao

Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL




BATIDORA DE CARNE DE ACERO INOXIDABLE con TANQUE DE 180 Kg:

o
o
o

o

Disefio moderno y estructura robusta en AlSI 304 de gran espesor ;

Cuba basculante con sistema de bloqueo automatico y cierre de seguridad;

Ruedas de acero inoxidable giratorias y con freno ;

Sistema clasico con 2 arboles uno al lado del otro;

Cuchillas de acero inoxidable AISI 304 faciimente extraibles sin herramientas;

Carter con proteccion total de las cajas de cambios/mandos;

Caja de engranajes en baro de aceite con engranajes helicoidales templados y rectificados;
Protecciones liquidas con dobles retenes de aceite: en el depésito y en el reductor;

Sistema de control con controles de acero inoxidable IP 67 de serie :
- marcha adelante y atras

- automatizacién con autoapagado

- sistema automatico con inversién estandar;

Tapa de acero inoxidable con micro de seguridad;
Carga minima 40% de la capacidad del tanque ;

Ideal para masas duras y ensaladas .

DATOS TECNICOS :

o

o

o

o

Potencia 1100W

Fuente de alimentacién: V 400/3
Dimensiones de la cubeta: 995x550 mm
Capacidad del depésito: 250 It - 180 kg
Dimensiones: 1422 x 700 x 1030 mm
Peso neto: 152 kg

Peso bruto: 180,5 kg

Accesorios/Opciones :

o

Tolva afiadiendo ingredientes.

marca CE
Hecho en ltalia

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 1,1
peso neto (Kg) 152
peso bruto (Kg) 180,5
ancho (mm) 1422
profundidad (mm) 700
altura (mm) 1030

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION

PRECIO/ENTREGA




SIRMAN - Tolva para anadir ingredientes
Tolva para afiadir ingredientes, para amasadoras de
carne modelo IP30M / IP50M

€ 19,34

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega

Cla)

Ribaltamento vasca
Tank overfurn
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Pala facilmente rimovibile
Rmovable mixing arms
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Sistema di controllo: 2 programmi + uso manuale
Controf system: 2 prest programs + manual use
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