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Gambe medie -+ ruote+freno
Medium legs +wheels + brake

IP30M Y14

X: 440 mm / Z: 940 mm
IP50 M Y14

X 440 mm / Z: 1010 mm

CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

SI-GMR Patas medianas con ruedas, para amasadoras de carne

mod.IP30M / IP50M € 292.'19
VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SI-IP30M
- € 1.942,40
Ctsd i VAT excluido
S N
\\\\;\\;;\;\\\/ Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias

SIRMAN - Batidora de carne de acero inoxidable,
bol de 30 kg, mod.

Batidora de carne de acero inoxidable, capacidad vaso
30 Kg, cuchilla extraible de acero inoxidable, V.230/1,
Kw.1,1, Peso 49 Kg, dim.mm.680x365x530h

_Si-1P50M € 2.169,71
'€ i VAT excluido
Envio a calcular
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SIRMAN - Amasadora de carne de acero

> inoxidable, capacidad cuba 50 kg, mod.IP50M )
Batidora de carne de acero inoxidable, capacidad vaso Entrega de 8 a 15 dias
50 Kg, cuchilla extraible de acero inoxidable, V.230/1,

Kw.1,1, Peso 49 Kg, dim.mm.750x465x595h
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