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DESCRIPCION

PRECIO/ENTREGA

Batidora de carne de acero inoxidable, capacidad vaso
10 Kg, cuchilla extraible de acero inoxidable, V.230/1, € 984'98

Kw.0,18, Peso 18 Kg, dim.mm.438x255x406h

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega de 8 a 15 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL




BATIDORA PARA CARNE DE ACERO INOXIDABLE con BANERA DE 10 Kg, ideal para PEQUENAS MASAS,
en CATERING:

o Construccién en acero inoxidable Aisi 304;

o Pala de acero inoxidable Aisi 304 facimente desmontable sin herramientas;

o Caja de engranajes en bafo de aceite con engranajes helicoidales templados y rectificados;

o Sistema de proteccién de engranajes con doble sello de aceite;

o Motores asincronos ventilados IP x5;

o Tapa con micro de seguridad;

o Controles IP54 con inversion;

o Practico y compacto .

DATOS TECNICOS :
o Potencia: 180 vatios - 0,25 CV

o Fuente de alimentacién: 230V

o Dimensiones del cuenco: 200x250 mm
o Capacidad del depdsito: 15 It - 10 kg

o Dimensiones: 438 x 255 x 406 mm

o Peso neto: 18 kg

o Peso bruto: 22 kg

marca CE
Hecho en Italia

tanto en CARNICERIA como

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,18
peso neto (Kg) 18
peso bruto (Kg) 22
ancho (mm) 438
profundidad (mm) 255
altura (mm) 406




Pala facilmente rimovibile
Remavable mixing arm
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