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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
TK-MKF511S HORNO A VAPOR CONVENCIONAL Eléctrico ventilado
TECNOEKA, Profesional con cdmara de coccién para 5 :SA}'Q/]:),3’44
BANDEJAS ~ GASTRO-NORM 11, PANEL /1 excloc
ELECTROMECANICO, Vv.380/400 3N, Kw. 7,8, Peso 78,4

Kg, dim.mm. 730x855x700h Entrega de 8 a 15 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

HORNO MIXTO ELECTRICO DE CONVECCION A VAPOR 5 BANDEJAS 1/1 GN CON PANEL ELECTROMECANICO

o camara de coccidén en acero inoxidable AISI 304 ;

o soportes laterales con guias para 5 bandejas Gatro-Norm paso 1/1 68 mm ;
o Puerta con apertura lateral derecha, ventilada con cristal inspeccionable.

o bandeja recogedora de condensados con desague en la puerta;

o Camara de coccién equipada con DESAGUE;

o preparacién para lavado manual;

o suministro de energia eléctrica 7,8 kW;

o Temporizador de coccién de 10 a 120 minutos/infinito.

o temperatura de 100°C a 275°C

o Frecuencia: 50 Hz (60 Hz bajo demanda)

o Vapor directo con ajuste mediante mando selector (5 pasos)
o cocina ventilada

o fuente de alimentacién trifasica

o dimensiones 730x855x700h mm

marca CE
Hecho en Italia

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N




frecuencia (Hz)
potencia (KW)
peso neto (Kg)
peso bruto (Kg)
ancho (mm)
profundidad (mm)

altura (mm)

50
7,8
99
78,4
730
855
700
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