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TECHN

CcODIGO

TCF133-EASY6-140

DESCRIPCION

Laminadora de pasteleria MECANIZADA profesional con
CORREAS-FUERTAS de 1400x600 mm equipada con
PLACA INFERIOR para RECOGEDOR DE HARINA vy
PASTELERIA, Rodillos RODABLES de 600 mm regulables
de 0 a 40 mm, Peso 255 Kg, kw 1,1-0,66, tamafio
abierto mm 3180x1010x1160h

PRECIO/ENTREGA

€ 5.642,27

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL




LAMINADORA PASTELERIA profesional de pie, MECANIZADA con CORREAS-ALFOMBRAS de 1400x600 mm, con BAJO ENCIMERA
para recogida de HARINA y RECOGIDA DE PASTELERIA, Apertura enrollable de 0 a 40 mm, MESAS Abatibles de 1400 mm de largo:

o Producto a medio camino entre las clasicas laminadoras manuales y las complejas laminadoras automaticas: es una excelente alternativa a
las manuales, sin tener que recurrir a los sistemas automaticos, a menudo complicados. de automaticas ;

o Disefiado y fabricado para garantizar un uso extremadamente facil y funcional , en pleno cumplimiento de las normas internacionales de
seguridad;

o Estructura confiable, sdlida y eficiente , satisface las necesidades de restaurantes, hoteles, pastelerias y pequefias y medianas panaderias;
o Hombros y tapas en fundicién de aluminio;

o Estantes motorizados extraibles y elevables para reducir las dimensiones totales cuando no estan en uso;

o Ajuste de espesor preciso y constante mediante joystick;

o Seleccion practica y precisa del espesor de la pasta ;

o Cilindros rodantes cromados duros, rectificados y pulidos;

o Comodo joystick , que reemplaza el mango tradicional, y que permite mover las alfombras hacia la derecha y hacia la izquierda ;
o Indicador de medicién real del cilindro;

o Ajuste mecanico de apertura y cierre de los cilindros;

o diametro del cilindro: @7cm;
o apertura del cilindro: de 0 cma 4 cm;
o longitud del cilindro: 60 cm;

o Rascador de pasta sobre cilindros faciimente extraibles , para una limpieza facil y eficaz;

o Cintas transportadoras de velocidad variable para evitar arrugas en la masa;

o Rejillas de proteccion de acero inoxidable con microinterruptor de seguridad;

o Caojinetes blindados para evitar la infiltracién de harina;

o Mesas abatibles hacia arriba para reducir las dimensiones totales cuando la maquina esté en reposo;

o Sistema de mesa no removible con bajo plano de acero inoxidable para recoleccion de HARINA y recoleccion de pasta;
o Montado sobre ruedas para facilitar el movimiento;

o Equipado con botén de emergencia ;
Completo con interruptor "Reset" para volver a la posicién inicial;

o Motor de dos velocidades (Hp 0,9/1,5)

o Dimensiones de trabajo : 3180 x 1010 x 1160h mm;

o Dimensiones en reposo : 980 x 1010 x 2150h mm;

MARCA CE
Hecho en Italia

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3

frecuencia (Hz) 50

potencia (KW) 1,1

peso neto (Kg) 255
ancho (mm) 3180
profundidad (mm) 1010
altura (mm) 1160
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1 Reset

2 Leva di Comando

3 Pulsante Emergenza

4 Indicatore Massima Apertura Cilindri

5 Indicatore Spessore Pasta

6 Pomoli di Regolazione
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