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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

TCF133-SF-600-71 Laminadora de pasteleria profesional con CORREAS- € 4.201.,54
ALFOMBRAS de 710x600 mm equipada con PLACA BAJO T X ich ’
PARA RECOGEDOR DE HARINA y PASTELERIA, mesas /| X700
DESMONTABLES, rodilos RODANTES de 600 mm
regulables de 0 a 35 mm Peso 188 Kg, 0,75 kw, Entregad4 a9 dias
dimensiones abierto mm.1820x1010x1160h

DESCRIPCION PROFESIONAL




LAMINADORA PASTELERIA profesional de suelo, con CORREAS-ALFOMBRAS de 710x600 mm, con BAJO ENCIMERA para recogida
de HARINA y RECOGIDA DE PASTELERIA, Apertura de rodillos de 0 a 35 mm, MESAS Abatibles y EXTRAIBLES de 710 mm de largo:

o Diseflado y fabricado para garantizar un uso extremadamente facil y funcional , en pleno cumplimiento de las normas internacionales de
seguridad;
o Estructura confiable, sdlida y eficiente , satisface las necesidades de restaurantes, hoteles, pastelerias y pequefias y medianas panaderias;

o Hombros y tapas en fundicién de aluminio;

o Posibilidad de trabajar cualquier tipo de pasta, hasta espesores muy finos;
o Cilindros rodantes cromados duros , rectificados y pulidos ;

o Ajuste micrométrico de la apertura del cilindro con manija de aluminio;

o diametro del cilindro: @7cm;
apertura del cilindro: de 0 cm a 3,5 cm;
longitud del cilindro: 60 cm;

o Rascador de pasta sobre cilindros facilmente extraibles , para una limpieza facil y eficaz;

o Movimiento de los CINTURONES-MATCHES mediante control de pedal ;

o Cintas transportadoras con velocidad variable para evitar arrugas en la masa ;

o Rejillas de proteccion de acero inoxidable con microinterruptor de seguridad;

o Caojinetes blindados para evitar la infiltracién de harina;

o Mesas abatibles hacia arriba , para reducir las dimensiones totales cuando la maquina estéa en reposo;

o Sistema de Mesa Desmontable con Encimera para Recoleccién de HARINA y Recolector de Pasta de Acero Inoxidable ;
o Montado sobre ruedas para facilitar el movimiento;

o Dimensiones de trabajo : 1820 x 1010 x 1160h mm;

o Dimensiones en reposo : 800 x 1100 x 1490h mm;

o Sistema eléctrico de baja tension y doble control (manual y pedal);

o Rejas de prevencion de accidentes , conectadas al sistema eléctrico mediante finales de carrera;

Opcional:

- Dispositivo especial para cortar croissants;
- Diferentes rodillos de corte con tamafios y formas particulares bajo pedido;

- También disponible con motor monofasico;
- motor de 2 velocidades, con velocidad diferenciada entre la cinta de entrada y la cinta de salida;

MARCA CE
Hecho en Italia

FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,75
peso neto (Kg) 188
ancho (mm) 1820
profundidad (mm) 1010
altura (mm) 1160
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