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SPIDOCOOK - Horno Eléctrico de Baja
Temperatura y Mantenimiento CALDOLUX,

Mod.SCH030
Horno eléctrico para coccién a baja temperatura y
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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SPC-GRP806 Gastro-Norm 1/1 rejila plana (530x325 mm) en acero € 35.00
inoxidable, h 40 mm. e
VAT excluido
Envio a calcular
Entrega d 4 a 9 dias
DESCRIPCION PROFESIONAL
FICHA TECNICA
CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SPC-SCHO030 € 1 418 75
R " ’
() i VAT excluido
Envio a calcular
Entrega de 8 a 15 dias

mantenimiento de alimentos cocinados, linea CALDOLUX,

capacidad 3 bandejas GN 1/1 (no incluidas), panel de
control digital, completo con sonda al corazén, V.230/,
Kw.0,76, Peso 25 Kg, dim .mm.436x645x409h
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