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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

BDS-HBH750-CE Batidora-Batidora, HAMILTON BEACH ECLIPSE, con vaso € 1 886 73
) . " . . »

de policarbonato de 1,4 litros, version Alto Rendimiento y

Quiet Blend (silenciador campana de plexiglas), con

sistema Wave Action, V.230/1, Kw.1,00, Peso 6,9 Kg,

dim.mm .216x286x470h Entrega d 4 a 9 dias

VAT excluido
Envio a calcular

DESCRIPCION PROFESIONAL

LICUADORA-LICUADORA, HAMILTON BEACH, con vaso de policarbonato de 1,4 litros , versiones ALTO RENDIMIENTO y QUIET
BLEND :

o licuadora profesional ideal para producir mas de 75 coécteles al dia ;

o equipado con campana insonorizada con sensor para eliminar ruidos molestos durante la preparacion del céctel (version Quiet Blend);

o Vaso graduado de policarbonato transparente apilable de 1,4 litros ;

o proteccion contra sobrecalentamiento , aparece un mensaje especifico en la pantalla y se activa la funcién de enfriamiento répido;

o funcién de proteccion silenciosa : el motor se detiene automaticamente al abrir la tapa;

o sensor del contenedor : detiene el motor cuando el contenedor no estd correctamente posicionado, reduciendo el desgaste por uso
incorrecto;

o Perfil de bebida stiper cremosa : el sistema Wave action, gracias a la velocidad y al disefio de las cuchillas, reduce el hielo de un granizado a
una bebida cremosa;

o equipado con cuchillas de acero inoxidable y sistema Wave Action que garantiza una mezcla continua y constante , para bebidas
perfectamente mezcladas y sin grumos;

o el sistema Wave Action empuja continuamente la masa hacia las cuchillas para una mejor homogeneidad, a diferencia de las batidoras
normales que empujan los ingredientes contra los lados del recipiente dejando algunas partes intactas alejadas de las cuchillas;

o ideal para cubitos de hielo enteros;

o controles tactiles con 5 teclas programables ;

o programacion de ciclos mediante tarjeta de memoria ;

o Tiene un motor con una potencia de 3 HP ;

o Pies de goma antideslizantes Sure Grip , que te permiten mantener la licuadora firmemente en tu encimera;

o Apto para todos los bares, yogurterias y heladerias que quieran integrar la produccion de sus actividades, ofreciendo a los clientes la
oportunidad de disfrutar de un céctel exético, un granizado artesanal o un batido helado.

marca CE
Hecho en Italia
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alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 1,00

peso neto (Kg) 6,9

ancho (mm) 216
profundidad (mm) 286
altura (mm) 470
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Comandi Touchpad con 5 tasti programmabili




Il sistema Wave Action® spinge continuamente gli
ingredientiverso il basso per un migliore risultato
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