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CcODIGO

CU- GT110/1TS

DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

Horno de pizza eléctrico GIOTTO con ENCIMERA
GIRATORIA de refractario Didmetro 1100 mm y cdmara
de chapa, funciones PIROLISIS, ECONOMIA vy
RECUPERACION RAPIDA integradas, V 400/3+N, Kw
14,6, Peso 460 Kg, dimensiones exteriores mm
1366x1438x1696h

DESCRIPCION PROFESIONAL




HORNO ELECTRICO MONOCAMARA con PLATAFORMA GIRATORIA de Cuppone, GIOTTO, con CAMARA DE COCCION @ 1100 mm:

o revestimiento exterior en acero inoxidable

o superficie de cocciéon de ladrillo de cordierita montada sobre un marco giratorio,
o aislamiento de lana de roca evaporada,

o diametro de la camara de coccién 1100 mm,

o capacidad de coccién de pizza:

o norte. 6 pizzas de 350 mm de diametro ,

o norte. 3 pizzas de 500 mm de diametro ,

o control de la direcciéon y velocidad de rotaciéon de la encimera,

o doble iluminacion interior con ldmparas halégenas,

o puerta con cristal panoramico ,

o salida de vapor ajustable,

o temperatura méxima de uso 400°C;

o Resistencias eléctricas blindadas en el cielo y debajo de la audiencia .

o Sistema de control de pantalla tactil con posibilidad de configurar de forma diferente la temperatura de la cdmara y la potencia de los
dos grupos de resistencias (superior e inferior) de 0% a 100%.

o funciones integradas de PIROLISIS, ECONOMIA y RECUPERACION RAPIDA ,
o programacion de cocina,

o aviso acustico de fin de coccién,

o temporizador semanal;

o agenda,

o termostato de seguridad ,

o ventilador,

o sistema de control electromecanico de emergencia,

o accesibilidad facilitada a todos los componentes eléctricos,

o durante el transporte y la instalacién, posibilidad de girar el horno sobre el soporte equipado con ruedas, elevando las dimensiones totales a 79
cm de ancho y 190 cm de alto para permitir el paso a través de puertas normales,

o mantener una distancia minima de al menos 50 mm entre el horno y otros equipos o materiales inflamables,
o absorcién méxima: Kw méx 14,6,
o Consumo medio: kW/h 9.

marca CE
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FICHA TECNICA
alimentacion eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 14,6
peso neto (Kg) 460
peso bruto (Kg) 517
ancho (mm) 1366
profundidad (mm) 1438
altura (mm) 1696

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

CU-KGTNT

TECHNOCHEF- Campana extractora para horno de
pizza, Mod. KGTNT

Campana de succién para horno de pizza, Peso 87 Kg,
dim.mm.1205x1452x408h

CU-KGTAS

€C D)

TECHNOCHEF- Campana de extraccion motorizada
para horno de pizza, Mod.KGTAS

Campana de extraccién motorizada para horno de pizza,
V 230/1, kW 0.13, Peso 90 Kg,
dim.mm.1205x1452x408h
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