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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

VM-PF2097/1 PLACA DE HORNO DE MESA VITROCERÁMICA, con
superficie inferior LISA y superior ACANALADA de
250x250 mm, 2 posiciones de asa: ↑horno y ↓placa,
Función GRILL, V.230/1, Kw.1,35, Peso 21 Kg, dim .mm.
360x500x560h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

PLACA DE HORNO DE MESA VITROCERÁMICA, con FUNCIÓN DOBLE GRILL o HORNO apta para una cocción rápida de todos los
alimentos, superficie inferior LISA y superior ACANALADA de medidas 250x250 mm:

máquina de cocción única y especial que permite cocinar como en plancha o en horno simplemente actuando sobre la posición del
mango ( alta = horno, baja = plancha );
botón “ grill ” y temporizador sonoro de 30 min;
la función grill permite preparar todos los sándwiches, tostadas rellenas y cualquier otro alimento que requiera un tostado bilateral simultáneo;
la función horno , en cambio, permite cocinar todos los alimentos que no deben ser aplastados por la placa superior;
equipado con resistencias eléctricas de calentamiento inmediato y de bajo consumo eléctrico ;
velocidad de cocción extrema gracias al calor concentrado y uniforme;
simplicidad de uso y facilidad de limpieza.

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS :
hecho enteramente de acero inoxidable aislado ;
Placa de cocción vitrocerámica de 25x25 cm , parte inferior lisa y superior estriada ;
2 posiciones de mango inmediatas y patentadas : ↑horno y ↓plato ;
interruptor y botón de parrilla con luz indicadora;
2 termostatos 0-250° ;
temporizador 0-30';
dim.mm.360x500x560h máx.

marca CE
Hecho en Italia

FICHA TÉCNICA

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1



frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 1,35

peso neto (Kg) 21
ancho (mm) 350

profundidad (mm) 500
altura (mm) 560
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