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CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

TD-AF07MIDMTNPS Armario refrigerado 1 puerta, marca TECNODOM,
estructura de acero inoxidable, capacidad 700 lt,
PASTELERÍA, temperatura de funcionamiento -2°/+8°C,
refrigeración ventilada, Bandejas repostería 600x400
mm, V.230/1, Kw.0,385, Peso 120 Kg ,
dim.mm.710x800x2030h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL



MUEBLE PARA PASTELERÍA 1 PUERTA, capacidad 700 litros, temperatura de funcionamiento -2°/+8°C :
estructura interna y externa en acero inoxidable , excepto fondo externo, techo y respaldo en Acero Galvanizado;
esquinas internas redondeadas;
apto para contener bandejas de pastelería de 600x400 mm ;
capacidad 700 litros;
temperatura de funcionamiento -2°/+8°C ;
aislamiento de poliuretano sin CFC , inyectado a alta presión;
espesor del aislamiento : 60 mm ;
puertas de cierre automático con sello magnético;
dispositivo de parada de ventilación cuando se abre la puerta ;
panel de control electrónico frontal con 2 sondas NTC ;
resistencia del evaporador;
refrigeración ventilada ;
grupo frigorífico monobloque extraíble y tropicalizado de serie (temperatura ambiente +43°C y humedad relativa del 65%);
funciona con gas R404A/R507;
descongelación y evaporación totalmente automática del agua de condensación ;
puerta reversible;
Pies de acero inoxidable regulables en altura (110/190 H mm);
Dim.mm.710x800x2030/2100h.

Suministrado :
parrillas especiales para repostería
10 guías de acero inoxidable en forma de "L"
variador de velocidad del ventilador.

marca CE
Hecho en Italia

FICHA TÉCNICA

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,385

peso neto (Kg) 120
ancho (mm) 710

profundidad (mm) 800
altura (mm) 2030
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