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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

SI-VAGN2/1 Bol Gastro-Norm 2/1 de acero inoxidable con tapa, € 337'51

capacidad 57,5, peso 16 Kg, dim.mm.650x530x230h VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
SI-SOFTCOOKERXP
7 € 681,91
€ 9

VAT excluido

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

Technochef - SoftCooker Roner Modelo XP,
potencia 2.200 vatios, mod.SOFTCOOKERXP
Roner Softcooker, para COCCION AL VACIO a BAJA
TEMPERATURA, profundidad max de trabajo 16,5 cm,
V.230/1, Kw.2,00, Peso 4,5 Kg, dim.mm.130x260x380h

SI-SOFTCOOKERWIFOODNFC € 782,48
€D Technochef - RONER - SOFTCOOKER WI-FOOD VAT excluido

para coccion por inmersiéon, max 80 It Envio a calcular
Cocedor de inmersién SOFTCOOKER WI-FOOD para ’
COCCION EN AGUA A BAJA TEMPERATURA, gestionable ~ Entregad4a 9 dias
mediante APP gratuita y equipado con gran pantalla

TACTIL, V.230/1, Kw.2,00, Peso 5,5 Kg,

dim.mm.155x203x377h
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