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CcODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA

CED-MP98T BATIDORA PROFESIONAL DE PARED para la preparaci{)n € 271 18
de batidos, batidos y cécteles, estructura en ALEACION VATexc/wZ)’o
LIGERA y ACERO, recipiente en POLICARBONATO Envio a calcular
TRANSPARENTE de 0,9 litros, V.230/1, Kw.0,3, Peso 2,9
Kg, dim.mm.150x100x440h Entrega d 4 a 9 dias

DESCRIPCION PROFESIONAL

BATIDORA PROFESIONAL DE PARED para la preparacion de frappés, batidos y cocteles:

o estructura de aleacion ligeray acero ;

o sin base de soporte, esta equipado con un soporte para montaje en pared ;

o Contenedor de 0,9 litros en policarbonato transparente ;

o velocidad 15.000 rpm ;

o funcionamiento con microinterruptor de seguridad ;

o funcionamiento automatico probado y duradero, con acoplamiento de acero;

o motor universal ventilado ;

o practico y compacto, sus pequefias dimensiones lo hacen faciimente montable en cualquier ambiente, incluso en bares o pequerios laboratorios;
o Disponible en dos colores : acero , negro (a especificar en el pedido).

o NORMAS CE.

HECHO EN ITALIA

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase
Voltios V 230/1
frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,3
peso neto (Kg) 2,9
peso bruto (Kg) 3,8

ancho (mm) 150




profundidad (mm) 100
altura (mm) 440
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