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TECN<DOM .
CODIGO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
TD-FEDLO7NEMIDVH20 - NERONE HORNO  Eléctrico Ventilado (':ONVENCIC')N-VAPOIR, € 1.948,85
Profesional para GASTRONOMIA y PASTELERIA, - ’

capacidad 7 BANDEJAS Gastro-Norm 1/1 0 mm.600x400 /A7 exclido
(excluido), MANDOS DIGITALES, 9 programas de

cocciéon, V.400/3+N, Kw.10, 7 , peso 106 kg, Entrega de 8a 15 dias
dim.mm.840x910x930h

DESCRIPCION PROFESIONAL




HORNO ELECTRICO DE CONVECCION-VAPOR para GASTRONOMIA y PASTELERIA, Linea NERONE, versién con MANDOS DIGITALES :
o interior y exterior en acero inoxidable con acabados exteriores en Scoth Bright;

o habitacién con esquinas redondeadas;

o tamario de la camara mm 680x520x620h ;

o capacidad 7 bandejas Gastro-Norm 1/1 o 600x400 mm (no incluidas), paso 80 mm;
o doble motor y doble ventilador ;

o ventilaciéon en la camara de coccién con ventiladores inversos ;

o distribucion uniforme del vapor de microparticulas ;

o termostato regulable de 50° a 280° ;

o panel de control digital ;

o tarjeta electrdnica con 9 programas de coccion ;

o sonda de aguja para coccion del corazén y coccion a A T°;

o sistema de recuperacion de condensacion de condensacion en el vidrio de la puerta con evaporacién automatica;
o cdmara interna y cuerpo separado para eliminar la expansién térmica;

o sistema de coccidn semiestatico con piedra refractaria italiana;

o cuadro eléctrico con extraccién y mantenimiento rapido;

o apertura de puerta a la derecha (a la izquierda bajo pedido);

o puerta fria con vidrio de baja emisividad (vidrio interno que se puede abrir);
o sistema de enfriamiento rapido de puerta abierta ;

o sensor de apertura de puerta;

o sistema de repeticién del ciclo de coccién;

o inyeccion de vapor manual o automatica con tiempo programable ;

o facil digitalizacion para la lectura de las fases de coccion;

o luz interior ;

o Sello de puerta entrelazado.

marca CE
Hecho en ltalia

FICHA TECNICA

alimentacién eléctrica Trifase
Voltios V 400/3 +N

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 10,7
peso neto (Kg) 106
peso bruto (Kg) 129
ancho (mm) 840
profundidad (mm) 910
altura (mm) 930

FICHA TECNICA

CODIGO/FOTO DESCRIPCION PRECIO/ENTREGA
TD-FOGRGGN € 33,11
o ’
%) VAT excluido

Envio a calcular

{(\\' Entrega d 4 a 9 dias

Parrilla cromada GN 1/1
Parrilla cromada Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325)

TD-FOGRGPS
€ 41,39
€ D) VAT excluido
Envio a calcular
— Rejilla Pastelera Cromada Entrega d 4 a 9 dias
i// - Parrilla cromada para pasteleria (mm 600x400)
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Bandeja Pastelera Aluminio
Bandeja de aluminio para pasteleria (mm 600x400)

€ 53,28

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

TD-BIGN1/1-65
>
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Bandeja de acero inoxidable GN 1/1
Bandeja inox Gastro-Norm 1/1 (mm 530x325x65h)

€57,37

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

TD-KITPIETRANEGN
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Placa de piedra refractaria GN 1/1
Placa de piedra refractaria Gastro-Norm 1/1 (mm
530x325x15)

€ 208,95

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias

TD-KITPIETRANEPS

i € 272,74
(s VAT excluido

Envio a calcular
Placa de piedra refractaria Entrega d 4 a 9 dias
\/ Placa de piedra refractaria, dim.mm.600x400x15
TD-NEFOM

el € 378’ 95

Cietid VAT excluido

Technochef - SOPORTE BASE para HORNOS
MEDIOS NERONE

Soporte para hornos NERONE MID, con 10 pares de
guias para rejilas y bandejas GN 1/1 y 600x400mm,
dim.mm 840x770x850h

Envio a calcular

Entrega d 4 a 9 dias
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Fomo digitale a convezione,

con e senza iniezione di acqua,
capienza 7 griglie 600x400 o GN 1/1
Digital convection oven with and without
water injection system, suitable for 7
grids 600x400 mm or GN 1/1
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