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DESCRIPCION PROFESIONAL

BATIDORA ESPIRAL con CABEZAL ELEVABLE y BOL EXTRAIBLE de 60 Kg de masa maximo por ciclo, VERSION 2 VELOCIDADES :

o estructura de acero muy gruesa;

o pintar con polvos epoxi alimentarios no téxicos;

o cuba, espiral, columna en acero inoxidable de alta resistencia ;
o rejilla de proteccion del tanque de acero inoxidable;

o transmisiéon con motorreductor en bafio de aceite;

o tamano de la baiera 550x370 mm - 75 It ;

o temporizador de serie ;

o Sistema eléctrico y dispositivo de seguridad segiin normas CE.

o Suministrado

o Kit de 4 ruedas (2 con freno)

marca CE
HECHO EN ITALIA

FICHA TECNICA

alimentacion eléctrica Monofase/Trifase
Voltios V 400/3 +N
frecuencia (Hz) 50
peso neto (Kg) 270
ancho (mm) 1020
profundidad (mm) 575
altura (mm) 1010

MODELOS DISPONIBLES
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BATIDORA ESPIRAL 60 Kg con CABEZAL

ELEVADOR y VASO EXTRAIBLE, 2 Velocidades - V.

400/3+N -- SOLICITAR COTIZACION

Amasadora de espiral de 60 Kg con cabezal elevable y
vaso extraible de 75 litros, versién 2 VELOCIDADES,
V.400/3, Kw.2,6/3,4, Peso 270 Kg,
dim.mm.1020x575x1010h

€ 0,00

VAT excluido
Envio a calcular

Entrega
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