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€ 1.142,46 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

Services and Technologies for professional catering since 1973

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

FO-G-GN3100TN Mesa mostrador refrigerado 3 PUERTAS y cajón neutro,
Professional, capacidad 417 litros, temperatura -2 ° / + 8
° C, refrigeración ventilada, Gastronorm 1/1,
ECOLÓGICO en Clase B, Gas R290, V.230 / 1, Kw.0 , 26,
Peso 134 Kg, dim.mm.1795x700x860h

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL



MESA REFRIGERADA de 3 PUERTAS y CAJÓN NEUTRO, capacidad 417 litros, temperatura -2 ° C / + 8 ° C, ECOLÓGICO en Clase B:
estructura en acero inoxidable AISI 304;
fondo con esquinas redondeadas;
respaldo en acero inoxidable , posibilidad de apoyarse contra la pared;
refrigeración ventilada ;
compartimentos aptos para la inserción de rejillas o bandejas Gastronorm 1/1 (530x325 mm);
capacidad 417 litros;
grupo frigorífico incorporado, extraíble para un fácil mantenimiento;
flujo circular de aire frío para no tocar directamente el producto;
temperatura de funcionamiento -2 ° / + 8 ° C;
control electrónico de temperatura con termostato digital ;
resistencia eléctrica alrededor del marco de la puerta para eliminar la condensación;
descongelación automática con resistencia eléctrica y control automático del temperatura de descongelación ;
evaporación automática del agua de condensación ;
evaporador tratado anticorrosión;
Grupo frigorífico ECOLÓGICO con gas R290 ;
Clase energética B ;
temperatura ambiente máxima: + 32 ° C;
humedad de temperatura máxima: 55% HR;
espesor de aislamiento 60 mm ;
puerta con resorte de retorno;
junta de puerta extraíble sin herramientas;
pies en acero inoxidable AISI 304 regulables en altura ;
dimensiones internas mm 1337x530x589h;
dimensiones externas mm 1795x700x860h.

Incluido :
3 rejillas Gastronorm 1/1
6 guías

Accesorios Opcionales:
cómoda con 2 cajones con guías telescópicas totalmente extraíbles en acero inoxidable - Cod.FOC12;
cómoda de 3 cajones con guías telescópicas de acero inoxidable totalmente extraíbles - Cod.FOC13;
par de guías para soporte de rejillas - Código FOCG11;
Rejilla plastificada Gastronorm 1/1 - Código FOGRP11;
kit de 4 ruedas con un diámetro de 120 mm, dos de las cuales con freno - Código FORUO120;
caballete trasero en la parte superior - Código FOALZ3100.

NOTA: EN EL COMPARTIMENTO CERCA DEL GRUPO FRIGORÍFICO SE RECOMIENDA INSTALAR ÚNICAMENTE EL CAJÓN DE 2 CAJONES, para no
obstruir la circulación del frío .

MARCA CE
HECHO EN ASIA

FICHA TÉCNICA

alimentación eléctrica Monofase
Voltios V 230/1

frecuencia (Hz) 50
potencia (KW) 0,26

peso neto (Kg) 134
peso bruto (Kg) 159

ancho (mm) 1795
profundidad (mm) 700

altura (mm) 860
FICHA TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA



€ 8,67 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 11,56 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 28,63 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 78,62 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 341,36 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 509,29 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

FOGRP11

Rejilla GN 1/1 plastificada
Rejilla plastificada Gastronorm 1/1

FOCG11

Par de guías para soporte de rejilla GN 1/1
Par de guías para soporte de rejilla GN 1/1

FOALZ3100

borde posterior para el plan mod. GN3100

FO-RUO120

Forcar - kit 4 ruedas, 2 con freno
Kit de 4 ruedas de 120 mm de diámetro, 2 de ellas con
freno

FOC12

Pecho de cajones con 2 cajones
Cajonera de 2 cajones con guías telescópicas totalmente
extraíbles en acero inoxidable para mod. Tennesse

FOC13

Cajonera con 3 cajones
Cajonera de 3 cajones con guías telescópicas totalmente
extraíbles en acero inoxidable para mod. Tennesse
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