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€ 54,89 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega d 4 a 9 días

€ 2.086,26 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega de 8 a 15 días

€ 2.127,48 
VAT excluido
Envìo a calcular

Entrega de 8 a 15 días

Services and Technologies for professional catering since 1973

CÓDIGO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MC-E/K Conjunto de 4 ruedas elásticas, 2 de ellas con freno,
para suelos irregulares o exteriores

DESCRIPCIÓN PROFESIONAL

FICHA TÉCNICA

CÓDIGO/FOTO DESCRIPCIÓN PRECIO/ENTREGA

MC-3208GN-K Mantenedor de temperatura, Carro HOT ventilado
para 8 GN 1/1
Carro MANTENIMIENTO CALIENTE para ALIMENTOS
COCINADOS, 1 puerta batiente, CAPACIDAD 8
PARRILLAS o bandejas GASTRO-NORM 1/1
(mm.325x530), PASO entre guías 120 MM,
CALEFACCIÓN VENTILADA, temp. de +65° a +90°,
HUMIDIFICADOR, V.230/1, Kw.1,6,
dim.mm.780x730x1510h

MC-3213GN-K
Mantenedor de temperatura, Carro HOT ventilado
para 13 GN 1/1
Carro MANTENIMIENTO CALIENTE para ALIMENTOS
COCINADOS, 1 puerta batiente, CAPACIDAD 13
PARRILLAS o bandejas GASTRO-NORM 1/1
(mm.325x530), PASO entre guías 80 MM, CALEFACCIÓN
VENTILADA, temp. de +65° a +90°, HUMIDIFICADOR,
V.230/1, Kw.1,6, dim.mm.780x730x1510h
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